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Kombiugn Metos SelfCookingCenter 101

o

Produktdata

Artikelnr 4342050

Produktnamn Kombiugn Metos SelfCookingCenter 101
Dimensioner 847 x 843 x 1092 mm

Vikt 135,000 kg

Kapasitet 10 x GN 1/1-65

Teknisk information 400V, 32 A, 18,6 kW, 3NPE, 50 Hz KV: 3/4"
Avloppsanslutning: g 50 mm

Beskrivning
Kapacitet 10x GN1/1-40 mm eller GN1/1-65 mm, ledningsintervall 68 mm.

Metos SelfCookingCenter ar ett helautomatiskt matlagningscenter, som
ebjuder just ett sddant resultat som du vill ha. Metos SelfCookingCenter
ar den forsta riktigt intelligenta kombinationsugnen, som styr
anvandaren till ett optimalt slutresultat. Enheten lar sig anvandarens
arbetssatt och ger med ett klick de funktioner som oftast anvands.

Metos SelfCookingCenter ar en lattanvand och informativ kombinationsugn,
som kontrollerar samtidig kokning av olika ratter och tillagningstider

pa olika nivaer. Jamfort med den vanligtvis anvanda programmatlagningen,
justerar Metos SelfCookingCenters automatiska processer kontinuerligt
matlagningsfoérloppet baserat pa pro- duktens temperatur och
ugnskammarférhallandet - och iCC Messenger kommunicerar dessa andringar
till anvandaren. Anvandaren behdver inte géra annat an valja ravara och
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det dnskade resultatet. Apparaten kokar jamnt aven med fulla fyllningar.
Du far alltid det resultat du vill ha, oavsett produktens
utloppstemperatur eller ugnsfylliningskapacitet. Alltid fullstandigt och
enhetligt resultat tack vare Metos SelfCookingCenters intelligenta
processer.

Den nyaste modellen ar annu mer effektfull. Férbattrade
matlagningsprocesser minskar forlusten med ytterligare 10% jamfért med
féregdende modell. Energieffektiva och sakra rengéringsprogram dar
konsumtionen av vatten och kemikalier har sjunkit med s& mycket som 30%
jamfort med féregdende modell. Treskiktsglas reducerar
energiférbrukningen med 10%.

NYTT

e Ljus LED-belysning i matlagningsutrymmet férenklar sikten av produkten

 Blinkande LED-indikator anger ratt niva (tillval)

* Matning av energiférbrukning for varje process eller ssmmantaget for
hela dagen

 Fjarratkomst med iPhone eller Android-telefon om SCC &r ansluten till
natverket (tillval)

e Treskiktsglas i dérren sparar energi och minskar kdkets
varmebelastning

e Mer hallbar dérrtatning och lattare utbytbar fér anvandaren

e Forbattrade matlagningsprocesser och rengéringsprogram

» Veckokalender for tidsbestamd rengdéring

e CombiDuo tornstyrning med en skarm

INTELLIGENTA KOKNINGSPROCESSER OCH PROCESSBIBLIOTEK
iCC IntelligentCookingControl®
Automatiska matlagningsprocesser 6vervakar kontinuerligt matlagningens
optimala fortskridande. Processkontrollsystemet justerar
tillagningstiden, temperaturen, luftfuktigheten, flakthastigheten och
riktningen baserat pa uppmatta tillstandsdata och temperaturen hos
ugnskammaren. Endast genom att justera alla dessa férhallanden optimalt
kan man tala om en genuint intelligent matlagningsprocess, som ger det
perfekta matlagningsresultatet energieffektivt, vilket minimerar
viktminskning och ar tidsbesparande.
iCC Cockpit later anvandaren 6vervaka systemets prestanda. Den beskriver
villkoren i ugnskammaren samt den aterstaende tillagningstiden, den
faktiska inomhustemperaturen och den installda inre temperaturen. iCC
Monitor talar om fér anvéndaren nar ugnen har natt installda varden och
nar processen ar optimerad. iCC Messenger vidarebefordrar
processautomatiserade andringar till anvandaren.

e Till din disposition finns 92 helautomatiska, intelligenta
finsksprakiga matlagningsprocesser, forutom alla internationella
matlagningsprocesser

e Favoritmenyn TOP-10 erbjuder de tio mest anvanda processerna.

 Urval av process enligt ravara och produktionsmetod och dnskat
resultat: faglar, kott, fisk, aggratter/ efterratter, potatis/tillbehor/
gronsaker, bakverk, vidare finbearbetningfunktionen®
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Med hjalp av inspelningsfunktionen kan anvandaren enkelt spara
favoritprocessen fér senare anvandning. Sparade processer kan anvandas
utan matlagningstermometer

inlarningsenhet; i minnet befintliga, angivna matlagningsprocesser kan

nar som helst tas i bruk

Mangsidiga funktioner efter tillagning: varmelagring, efterkokning och

ny satsning

Dessutom utrymme for 1200 kopior manuellt programbara 12-stegsprogram
for egna recept. Lagring av receptet i minnet fére matlagning, under

denna eller efter tillagning

FUKTHANTERING

HiDensityControl®

En teknologi baserad pa tryckskillnad, temperatur och blashastighet, som
automatiskt mater ugnkammarens faktiska fuktighet med 1% noggrannhet (60
varv/min). Styrsystemet haller férhallandena enligt 6nskemal genom att
tillsatta ny mattad anga eller genom att automatiskt reducera
fuktigheten i matlagningsutrymmet.

Vanligen observera den fukt som frigérs fran maten

Den faktiska luftfuktigheten kan avldsas pa skarmen

En hygienisk och effektiv anggenerator matkvalitet och fukt bevaras
Mycket effektivt avfuktande, krispiga produkter blir verkligen

krispiga

Bibehaller kvaliteten pa maten dven med angkokning under 100 ° C,
forhindrar att aven kansliga produkter torkar

SAMTIDIG TILLAGNING AV OLIKA TYPER AV MAT

iLC iLevelControl®

Kontrollerar samtidig kokning av mat av olika slag av och
tillagningstider pa olika nivaer

Val av fardiga matlagningsprocesser i biblioteket och placering av
niva pa pekskarmen (drag & drop)

Visar vilken mat som kan tillagas ihop

Justerar matlagningens tillagningstid och antal och varaktighet av
doérréppning

iLC®-program utformade for olika tillampningar

For olika anvandning, egna produktkorgar, t.ex. "Frukost"

MANUELL ANVANDNING

Angkokning: +30 °C...+130 °C

Kombinationsrostning (fuktig varme + torr varme): +30 ° C till + 300 °
C, fuktighetsreglering fran 0 till 100% med noggrannhet av en grad
Konvektionstillagning: +30 ° C till + 300 ° C, mdjlighet till

ytterligare befuktning

Dessutom, tex. matlagning vid 1&g temperatur, matlagning 6ver natten,
Delta-T och varmelagringsfunktion

SAKERHET OCH ERGONOMI
Rengorings-, skoljnings- och kalkborttagningsmedel som arbetssakra
tabletter utan skrymmande och be-svarliga kanistrar och slangar
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Lyfth6éjd med standardfotstdd till den éversta nivan 1600 mm
Arbetsédkerhetshdjande U-styrbanor, fran vilka tallrikar inte faller
Doérren 6ppnas enkelt genom att vrida handtaget till héger eller
vanster och stangs forsiktigt genom puffning

Flakten stannar sa snart dérren éppnas

Overhettningsskydd for anggenerator och konvektionsvarmare
Treskiktsglas i dorren minskar kéksvarmen och haller ugnsytans
temperatur 13g

Genom avloppet i dorren rinner vattnet i glaset fér kondensvattnet,
vattnet rinner inte ut pa golvet

Dorrskyddslas

VARD OCH SAKERHET

Ugnskammaren och anggeneratorn rengérs och kalkborttagning utférs
automatiskt oavsett vattentrycket

Enheten foreslar optimalt rengéringsprogram enligt ugnskammarens
nedsmutsningsgrad

Ugnskammarens nedsmutsningsgrad och behandlingsstatus syns pa skarmen
Behov av underhall visas pa skarmen

Sjalvtestande funktion kontrollerar aktivt enhetens funktioner
Underhallsfritt fettborttagningssystem utan extra fettfilter
Veckokalender for tidsbestamd rengdring

USB-plats for HACCP-information och programuppdateringar

HELAUTOMATISK RENGORING

Efficient CareControl®

Rengoring, skéljning och torkning helt automatiskt - anordningen kan
[@mnas for sig sjalv for rengéring tex. under natten

7 helautomatiska rengoéringsprogram

Rengodrings- och skéljningstabletter

Ingen sprutning av vatten eller rengéringsmedel

Anvandarstyrd bildskarmspanel: det korrekta valet av rengéringsprogram
och mangden rengdringstabletter enligt ugnens nedsmutsningsgrad och
behov av rengdring

Automatisk kylning av matlagningsutrymmet fére rengéringsprocessen
Inga rorliga delar eller rengéringsarmar

Optimal férbrukning av rengéringsmedel och vatten

Automatisk avkalkning av anggeneratorn och ugnskammaren vid varje
rengdringscykel

Sakerhetsfunktioner, tex. for stromavbrott och
vattenforsorjningsproblem

Veckokalender for tidsbestamd rengéring, sé att olika I1dnga
rengdringsprogram kan planeras till den dag som bast passar kokets
tidschema. Med schemalaggning av rengéringsprogram sakerstaller man
tillrackligt effektiv rengoring.

MILJOASPEKTER
Rengoérings-, skéljnings- och avkalkningsmedel i komprimerad
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tablettform belastar inte miljén i form av onddig vatsketransport
Enheten behdver inte vattenavhardare, vars filterbyte belastar miljon
och 6kar anvandarens kostnader

Energiforbrukningen minimeras

Alla delar i enheten ar atervinningsbara

En hallbar och palitlig enhet vars varde bevaras

ANGPRODUKTION MED EGEN ANGGENERATOR
Jamnvarm, ren och méattad dnga snabbt och sékert
Inga kalkproblem i tillagningskammaren

Effektiv angkontroll

MATLAGNINGSMATARE

Sex matpunkter

Automatisk matning av matlagning enligt lagsta matpunkt

Matomrade 0 ° C till + 300 ° C

Hallare fér matare och stdd for produkter som innehaller mycket vatska

MATLAGNINGSTIMER
Matningstimer (valj timmar/minuter eller minuter/sekunder) och
programmerad start (datum, timmar, minuter)

FLAKT

5-vaxlad flakt

Varierande flakthastighet vid behov

Automatisk riktningsvaxling

Flakten stannar omedelbart efter att dérren har 6ppnats eller
matlagningen avslutats

Innovativ luftcirkulation och flakten dranerar fettet i avloppet utan
separat tvattbart fettfilter

SKARM OCH KONTROLL

8,5 tums pekskarm, enkel att anvanda

Over 60 anvandarsprak

Justera hjul eller reglage pa skarmen for val

Presentation av matlagningssteg, iCC Cockpit
Anvandarledningsskarm

Inbyggda anvandnings- och matningsanvisningar kan hamtas fran enhetens
display till aktuell driftssituation

Olika rattigheter for olika anvandare (t.ex. l6senordslas)
MyDisplay - Anvandarspecifik skarmredigering

Larmljud, olika ljudalternativ, programmerbara aven mellan olika
matlagningssteg

OVERFORINGSMOJLIGHETER OCH OVERSIKT

Den nya 2016-versionen kan uppgraderas med ett USB-minne till de
tidigare kopta Metos SelfCooking Center® 5Senses-modellerna.
Overféring av matlagningsprocesser och program via USB-minne fran en
enhet till en annan, fran en kedjepunkt till en annan, fran en
utvecklingsavdelning till en kundpunkt eller fran Metos till en kund
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eller tvart om
e HACCP sjalvovervakning, 10 senaste dagarnas information éverforbar via
USB-minne till en dator utan separat program eller
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